
va r i e ta l
Cabernet Franc 

a ñ a d a
2025

f e c h a  d e  c o s e c h a
10 de marzo

a l c o h o l
14,2% vol

ac i d e z  /  p h
5,6g/l; 3,65

V I Ñ E D O S
100% Valle de Uco (Tunuyán, Tupungato, San Carlos).

S U E LO S
Suelos pedregosos y aluviales, de excelente

drenaje natural y baja materia orgánica, con presencia
de cantos rodados y texturas franco arenosas.

F E R M E N TA C I Ó N  
Fermentación con levaduras indígenas durante

15 días en tanques de acero inoxidable, preservando
la expresión natural del varietal y su origen.

C R I A N Z A
Durante 12 meses en vasijas de concreto.

N OTA S  D E  D E G U S TA C I Ó N
Se destaca por su pureza y frescura. La ausencia de roble 
permite que la fruta y la expresión del terroir se manifiesten 
con un perfil vibrante y auténtico.

CABERNET FRANC
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