FERUS

CABERNET FRANC

VARIETAL l ANADA l FECHA DE COSECHA l ALCOHOL l ACIDEZ / PH
L. L3 L3 L3
Cabernet Franc l 2025 l 10 de marzo l 14,2% vol ‘ 2,68/ 3,65

VINEDOS %  @® CRIANZIA

100% Valle de Uco (Tunuydn, Tupungato, San Carlos). Durante 12 meses en vasijas de concreto.

SUELOS iM% ! NOTAS DE DEGUSTACION

Suelos pedregosos y aluviales, de excelente Se destaca por su pureza y frescura. La ausencia de roble
drenaje natural y baga materia orgdnica, con presencia permate que la fruta y la expresion del terrowr se manifiesten
de cantos rodados y texturas franco arenosas. con un perfil vibrante y auténtico.

FERMENTACION ~8
Fermentacion con levaduras indigenas durante
15 dias en tanques de acero mnoxidable, preservando

la expresion natural del varietal y su origen.

FALASCO

WINES

www.falascowines.com | (] @falascowines
BEBER CON MODERACION | PROHIBIDA SU VENTA A MENORES DE 18 ANOS



